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 Mont Revard Savoie (73)
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       CARTE RESTAURANT
 
 
 







   Tous nos plats sont réalisés sur place à partir de produits frais.
 Pour une garantie de fraicheur irréprochable, certains plats peuvent manquer momentanément à la carte.
 Cliquez sur les onglets pour voir chaque section
 
 
 	APÉRITIFS & ENTRÉES
	PLATS
	FROMAGES & DESSERTS
	ENFANTS
	GAUFFRES
	GLACES


APÉRITIFS & ENTRÉES

Pour grignoter ou à l'apéro

  Saucisson : Beaufort, Nature ou Noisettes (200g) 14€

  Trilogie de Sauciflards 19,90€

  Le Mix de Fromage et Charcuterie 19€


Les Salades & Les Entrées*

  Salade de Chèvre Chaud Petite 12€ / Grande 19€ Salade, toasts de chèvre au miel, oignons frits, tomates cerise, figue 


  Salade du Revard Petite 13,50€ / Grande 21€ Salade, Tomme Jeune Panée, Chips de Lard, Oeuf, Croûtons, Tomates cerise, Chips de Pain 


  Tartelette Savoyarde au Reblochon 13€

  Velouté de Butternut 12€



PLATS

Les Viandes et Poissons*

  Entrecôte Simmental 250g Sauce au Bleu 28€ Purée de Pommes de Terre aux Champignons et Légumes de Saison 


  Tagliata de Boeuf 26€ Roquette, Pommes de Terre, Filet de Boeuf Grillé, Pesto, Parmesan 


  Parmentier de Canard et sa Salade Verte 23€

  Duo de Poissons Sauce Curry 23€ Purée de Pommes de Terre aux Champignons et Tagliatelle de Céleri 



Spécialités Savoyardes*

  Diots de Savoie Sauce Mondeuse 18,90€ Frites Maison et légumes de saison 


  Tartiflette au Reblochon et sa Salade Verte 21€

  Supplément Charcuterie pour la Tartiflette 7€

  Tartiflette Végétarienne au Reblochon et sa Salade Verte 21€ Pommes de Terre, Légumes de Saison [Plat végétarien] 


  Risotto de Crozets Crémeux aux légumes et Parmesan 23€ [Plat végétarien] 


  Escalope de volaille savoyarde 22€ Frites maison 


  Matouille à l'Ail des Ours 27€ Tomme à l’Ail des Ours fondue au Vin Blanc, Pommes de Terre, Assortiment de Charcuteries, Salade Verte 



Burgers Maison*

  Burger au Bleu de Savoie Classique : 21€/ XXL : 28€ Pain Bun’s, Steak Haché du Boucher, Bleu de Savoie, Tomate, Oignon Confit, Cornichon, Frites Maison, Salade Verte 


  Burger Diot 19€ Pain Bun’s, Diots de Savoie, Tomme Jeune, Tomate, Oignon Confit, Cornichon, Sauce Maison,
 Frites Maison, Salade Verte 


  Burger Veggie 19€ Pain Bun’s, Pommes Paillasson, Reblochon, Tomate, Oignon Confit, Cornichon, Frites Maison, Salade Verte 




FROMAGES & DESSERTS

  Assiette de Fromages de nos Régions 8€

   DESSERTS MAISON*
 
 
   Tarte Myrtilles 8€

  Café Gourmand 9€ Café et assortiment de mignardises 


  Thé Gourmand 10€ Thé et assortiment de mignardises 


  Grand Cèpe Glacé du Revard 9,50€ Meringue Maison, 2 Boules de Glace Vanille, Chocolat Chaud, Chantilly 


  Petit Cèpe Glacé du Revard 7€ Meringue Maison, 1 boule de glace Vanille, Chocolat Chaud, Chantilly 


  Brioche Perdue au Caramel Beurre Salé et sa Glace Vanille 9€



ENFANTS

   MENU ENFANT*
 (Jusqu’à 12 ans)
 
 
 
   Steak Haché du Boucher Frites
 Ou
 Poisson Pané Maison Frites
 Ou
 Mini Tartiflette
 ——–
 Glace Sundae
 (Chocolat, Caramel ou Fraise)
 Ou
 Brochette de Chamallows et
 son Chocolat Chaud
 13€
 
 
 

GAUFFRES

  Sucre 4,70€

  Chantilly ou Miel ou Chocolat Chaud 5,20€

  Marron ou Fruits Rouges ou Nutella 5,5€



GLACES

Les Glaces & Sorbets

  Nos crèmes glacées 1 boule : 2,50€ / 2 boules : 4,90€ / 3 boules : 7,40€ Café, Chocolat Noir, Caramel Fleur de Sel, Fraise, Marron, Menthe Chocolat, Coco, Stracciatella, Rhum-Raisins, Vanille Bourbon, Spéculoos, Yaourt, Nutti
 Supplément nappage ou coulis (café, chocolat, caramel, fruits rouge) : 1€
 Supplément Chantilly : 1€ 


  Nos sorbets plein fruit 1 boule : 2,50€ / 2 boules : 4,90€ / 3 boules : 7,40€ Abricot, Cassis, Citron jaune, Framboise, Fruit de la passion, Pêche, Poire, Chartreuse, Génépi
 Supplément nappage ou coulis (café, chocolat, caramel, fruits rouge) : 1€
 Supplément Chantilly : 1€ 


  Glace Sundae 4,30€ Chocolat, Caramel ou Fraise 



Les Coupes Glacées

  Dame Blanche ou Noire 9,00€ 3 boules vanille ou Chocolat, chocolat chaud, chantilly 


  Les Liégeois 9,00€ 2 boules café ou chocolat ou caramel, 1 boule vanille, café ou chocolat chaud ou caramel, chantilly 


  Poire Belle Hélène 9,00€ 2 boules vanille, 1 boule poire, poire fruit, chocolat chaud, chantilly 


  Fraise ou Framboise Melba (selon saison) 9,00€ 2 boules vanille, 1 boule fraise ou framboise, fraises ou framboises fruit, coulis de fruits rouge, chantilly 


  Banana Split 9,00€ 1 boule chocolat, 1 boule vanille, 1 boule fraise, banane fruit, chocolat chaud, chantilly 


  Bounty 9,00€ 2 boules chocolat, 1 boule noix de coco, coco rapé, chocolat chaud, chantilly 


  Coupole 9,00€ 1 boule pêche, 1 boule cassis, 1 boule abricot, coulis fruits rouge, chantilly 


  San Marco 9,00€ 1 boule yaourt, 1 boule stracciatella, 1 boule spéculoos, café chaud, chantilly 


  Mont Blanc 9,00€ 2 boules vanille, 1 boule marron, crème de marron, chantilly 


  Coupe Vacherin 9,00€ 2 boules vanille, 1 boule fraise, meringue, coulis fruits rouge, chantilly 



Les Coupes Alcoolisées

  Iceberg 9,50€ 2 boule menthe-chocolat avec Get27 


  Colonel 9,50€ 2 boules citron avec Vodka 


  Génépi 9,50€ 2 boules génépi avec alcool de Génépi 


  Antillaise 9,50€ 1 boule Rhum-Raisins, 1 boule fruits de la passion, banane fruit avec Rhum 


  Royal Poire 9,50€ 2 boules poire avec alcool de Poire 


  La Chartreuse 9,50€ 2 boules chartreuse avec Chartreuse 









   * Plats élaborés sur place à partir de produits brut
 
 
 











   CARTE DES BOISSONS
 
 
 







   Cliquez sur les boutons pour voir chaque section
 
 
 	APÉRITIFS & BIÈRES
	SOFTS & EAUX
	ALCOOLS & DIGESTIFS
	BOISSONS CHAUDES
	VINS


APÉRITIFS & BIÈRES

Apéritifs

  Kir Savoyard (12cl) 4€ Cassis, mûre, framboise, pêche, châtaigne, myrtille 


  Coupe de crémant de Savoie (12cl) 6,50€

  Kir Crémant (12cl) 6,80€ Cassis, mûre, framboise, pêche, châtaigne, myrtille 


  Martini, Campari, Suze (5cl) 3,50€

  Americano maison (7cl) 5€

  Porto (5cl) 3,50€

  Pastis, Ricard (2cl) 3€

  Bitter 3,50€


Les Bières Pression & Bouteilles

  Kronenbourg 1664 4,50€ (25 cl) / 8,90€ (50 cl)

  Grimbergen Blonde 5,30€ (25 cl) / 10,50€ (50 cl)

  Kronenbourg 1664 Blanche 5€ (25 cl) / 9,90€ (50 cl)

  Grimbergen Rouge 6,30€ (25 cl) / 12,50€ (50 cl)

  Picon bière 5€ (25 cl) / 9,90€ (50 cl)

  Panaché 4,80€ (25 cl) / 9,50€ (50 cl)

  Monaco 5€ (25 cl) / 9,90€ (50 cl)


  Tourtel Twist (27,5cl) (sans alcool) 5€

  Desperados, Pelforth Brune (33cl) 7,10€

  Bière du Mont Blanc (33 cl) 7,50€ Verte, Bleue, Rousse, Blonde, Violette 




SOFTS & EAUX

  Coca, Coca Zero, Perrier (33cl) 4,90€

  Schweppes Tonic, Schweppes Agrumes, Orangina, Ice Tea (25cl) 4,70€

  Jus de Fruits Granini (25cl) 4,30€ Ananas, Abricot, Orange, Pamplemousse, Fraise, Tomate, Pomme 


  Limonade (25cl) 3,50€

  Diabolo (25cl) 3,80€ Menthe, Grenadine, Citron, Cassis, Fraise, Pêche, Cerise, Orgeat, Framboise, Pamplemousse 


  Sirop à l’eau (25cl) 3€ Menthe, Grenadine, Citron, Cassis, Fraise, Pêche, Cerise, Orgeat, Framboise, Pamplemousse 


  Jus de fruits pressés (15cl) 6,50€ Orange ou Citron 


  Vittel (25 cl) 3,50€

  Evian (50 cl) 5€

  Evian (1 L) 7€

  San Pellegrino (50 cl) 5€

  San Pellegrino (1 L) 7€



ALCOOLS & DIGESTIFS

  Bourbon Four Roses (4cl) 5,50€

  JB (4cl) 5,00€

  Jack Daniel (4cl) 6,20€

  Chivas Regal 12 ans d’age (4cl) 7€

  Rhum Havana club 3 ans, Téquila, Gin, Vodka (4cl) 6€

  Rhum Diplomatico, Chartreuse Verte ou Jaune (4cl) 8€

  Baileys, Génépi, Limoncello (4cl) 6€

  Cognac Hennessy, Eau de Vie (4cl) 7€

  Get 27 ou 31, Grand Marnier, Cointreau, Green vodka (4cl) 6,50€



BOISSONS CHAUDES

  Café 2€

  Décaféiné 2,20€

  Grand Café 3,90€

  Grand Décaféiné 4,30€

  Café Viennois 4,70€

  Cappucino 4,70€

  Latte Macchiato 5,70€

  Café Frappé 4,70€

  Chocolat 4€

  Chocolat viennois 4,70€

  Thé/ Infusion 3,50€

  Vin Chaud (selon saison) 4,50€

  Jus de Pomme chaud à la Cannelle (selon saison) 4€

  Green chaud (chocolat chaud et Chartreuse verte) 8€

  Irish Coffee ou Genepi Coffee 9€



VINS

AOP Savoie Blanc

  Abymes « Terre de Famille » Bio 75cl 21€ Jean Cavaillé 


  Apremont « Cuvée Pass' Boire un Verre » 75cl 27€ / Verre 12cl 5€ Domaine Jean Masson & Fils 


  La Colombière « Cuvée Royale » 75cl 31€ / 50cl 21€/ Verre 12cl 6€ Christophe Rossillon 


  Chignin Bergeron « Cep Noir VV » 75cl 40€ / Verre 12cl 8€ Jean Cavaillé 


  Roussette de Monthoux 75cl 39€ / Verre 12cl 7,50€ « Les Chemins de Gratte Loup », Jean Cavaillé 



AOP Savoie Rouge

  Gamay « Chemin arpentés » 75cl 22€ / 37,5cl 19€ / Verre 12cl 4,50€ Terres de Famille, Jean Cavaillé 


  Mondeuse « Champfleury » 75cl 23€ Yannick Thonet 


  Pinot Noir de Chautagne 75cl 25€/ Verre 12cl 5€ Yannick Thonet 


  Mondeuse d’Arbin 75cl 45€ / Verre 12cl 8,50€ « Les Chemins de Lourdens », Jean Cavaillé 



AOP Savoie Rosé

  Gamay « Roses du Lac » Terre de Famille 75cl 21€ / Verre 12cl 4,50€ Jean Cavaillé 



Les Bulles

  Crémant de Savoie 75cl 30€ / Verre 12cl 6€ Jean Cavaillé 



AOP Vallée du Rhône Rouge


  Côtes du Rhône Bio 75cl 21€ / 50cl 16€ / Verre 12cl 4,50€ Domaine De Servans 


  Croze Hermitage « Cros Mourier » 75cl 33€ / Verre 12cl 6,50€ Cave de Clairmonts 



AOP Languedoc Rouge


  Pic Saint-Loup « Emotion » 75cl 27€ / Verre 12cl 5,50€ Vignobles Des Trois Châteaux 



AOP Graves Rouge


  Château de Vimont 75cl 30€ / 37,5cl 25€


AOP Coteaux Varois Provence Rosé


  Coteaux varois Bio 75cl 28€ / 50cl 21€ / Verre 12cl 5,50€ Domaine de Ramatuelle 



IGP Côtes de Gascogne Blanc


  IGP Côtes de Gascogne « Le Petit Gascoun » 75cl 24€ / Verre 12cl 5€ Domaine Laffite 









   Supplément sirop, tranche : 0,30€
 Supplément lait : 0,30€
 Carte mise à jour le 10 Novembre 2023
 PRIX NETS AFFICHES EN EUROS
 SERVICE COMPRIS / CHARGES & SERVICE INCLUDED
 L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération
 
 
 











 
 
 
 
 
      OUVERTURES
 EN HIVER
 RESTAURANT
 Ouvert tous les jours* de 12h à 14h BAR
 Ouvert tous les jours* de 10h à 17h 

 EN ÉTÉ
 RESTAURANT
 Ouvert tous les jours* de 12h à 14h30 BAR
 Ouvert tous les jours* de 10h à 19h 


 Il est fortement recommandé de téléphoner avant de venir, l’ouverture de l’établissement étant lié à la météo. 

 *Sauf le mercredi hors période de vacances scolaires 

 RÉSERVATION
 04 79 54 00 43
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